
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ, CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION

LES DÉGUSTATIONS ENTRE DEUX VERRES À LA CAVE DE LA MADELEINE
VENDREDI 26 SEPTEMBRE 2025
COURS D’INITIATION À LA DÉGUSTATION ET DÉCOUVERTE DES VINS
Savoir déguster avec passion et méthode, mieux connaître vos goûts et préférences, reconnaître les arômes 
des principaux cépages, et les différentes textures des vins.
Mettre des mots sur son ressenti, 
Passer du savoir profiter au savoir apprécier
Aborder la dégustation multi sensorielle et la dégustation à l’aveugle
Support de dégustation fourni. 
- 70€ buffet compris, 20:00 à La Madeleine

VENDREDI 9 JANVIER 2026
LES VINS EN « 9 » DE FRANCE ET D’AILLEURS, DÉGUSTATION COMPARATIVE DE 15 

CUVÉES DES MILLÉSIMES : 1969,1979,1989,1999,2009 ET 2019
Avec des vins de Loire, Bordeaux, Italie, Bourgogne Côte de Beaune et Côte de Nuits, Rhône Nord, Rhône Sud, 

Alsace, Corse etc. ... Par des pointures : Quarts de Chaume Château de Bellerive, Dne Huet à Vouvray, Amarone 
Recioto de la Valpolicella  Dne Fabiano, Sélections de Grains Nobles Dne Schlumberger, Bordeaux Cru Classé 

de St Julien et St Emilion, Dne de l’Anglore, Dne Buisson-Charles, Dne Anne-Marie et Jean-Marc Vincent, Jean-
Michel Deiss, Dne Sante Armetu l’Ermite, Domaine de la Viguerie… un voyage unique à travers le temps ! 

- 99€ Buffet compris, 20:00 à La Madeleine

VENDREDI 14 NOVEMBRE 2025
HISTOIRE DES HOSPICES DE BEAUNE, DÉGUSTATION DES VINS DE LA VENTE
Pour le 10ème anniversaire de l’Inscription des Climats de Bourgogne au Patrimoine Mondial de l’Unesco, et 
24 heures avant la 165ème Vente des Vins des Hospices de Beaune, nous dégusterons 10 vins de la Vente des 
Hospices. Des cuvées rares, qui ont des noms et des titres particuliers, témoins de l’histoire de la Bourgogne et 
de ses plus grands terroirs, en Village, 1er cru et Grand Cru : Pouilly-Fuissé, Puligny-Montrachet et  Meursault 
1er Cru, Pommard, Monthelie 1er Cru, Beaune 1er cru, Nuits-Saint-Georges, Volnay 1er cru, Beaune 1er cru et 
Corton Grand Cru. 
- 110€ Buffet compris, 20:00 à La Madeleine

VENDREDI 17 OCTOBRE 2025
SUR LES « CHENINS » DE LOIRE 

Nous dégusterons 10 vins en parcourant la diversité des terroirs Ligériens, d’Anjou, de Chinon, Vouvray, Saumur, 
Savennières, Montlouis, nous apprécierons également les différences de maturité typiques de Loire : Sec, ½ 
sec, Moelleux et 1ère Trie avec les vins de Thibauld Boudignon, Olga Raffault, Dominique Laureau, Jacky Blot, 

Romain Guiberteau, ainsi que les magnifiques cuvées de Philippe Foreau du Clos Naudin et du Domaine Huet, 
de 1995 à 2021.

- 78€ Buffet compris, 20:00 à La Madeleine

ABONNEZ-VOUS GRATUITEMENT POUR LA SAISON 2025-26
ACCÉDEZ À DES TARIFS DÉGRESSIFS EN FONCTION DU NOMBRE DE RÉSERVATIONS

Entre 3 et 6 places réservées : réduction de 5€ par place / Entre 7 et 12  places réservées : réduction de 8€  par place
Plus de 13 places réservées : réduction de 11€ par place … vous pouvez inviter vos amis sur votre abonnement.

RÉSERVATIONS EN LIGNE SUR WWW.ENTRE2VERRES.FR OU PAR 
ENTREDEUXVERRES@ORANGE.FR


